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Patrimonio Industrial Agroalimentario
Testimonios cotidianos del Dialogo Intercultural

Gijon (Asturias, Espana) del 1 al 4 de Octubre de 2008.

Inauguracion: El miércoles 1 de Octubre a las 17:00 h. en el Paraninfo de la
Laboral, Ciudad de la Cultura de Gijon.

Sesiones del Congreso: Paraninfo y Salas de Laboral Ciudad de la Cultura.

Organiza: INCUNA - Asociacion de Arqueologia Industrial "Maximo Fuertes Acevedo”.
Asturias.

Patrocinan: Direccion General de Cooperacion y Comunicacion Cultural del Ministerio
de Cultura de Espaina, Sociedad Mixta de Turismo del Ayuntamiento de Gijon,
Consejeria de Cultura y Turismo del Gobierno del Principado de Asturias, Cajastur
(Caja de Ahorros de Asturias).

Colaboran: Caja Rural de Asturias, TICCIH (Seccion Internacional Agroalimentaria del
Comité Internacional para la Salvaguarda del Patrimonio Industrial), Fundacion
Triptélemos, Colegio Oficial de Ingenieros Superiores Industriales de Asturias y Leon,
Instituto de Patrimonio Historico Espanol (IPHE), Autoridad Portuaria de Gijon,
Fundacion Metal Asturias, Colegio de Arquitectos de Asturias, Laboral Ciudad de la
Cultura, Universidad de Oviedo, HUNOSA, Fundacion Hidrocantabrico, FEVE, Renfe,
Federacion Espanola de Municipios y Provincias (FEMP) y otras entidades e
instituciones.



Patrimonio Industrial Agroalimentario
Testimonios cotidianos del Dialogo Intercultural

En Octubre de este ano 2008 celebramos las X Jornadas Internacionales de
Patrimonio Industrial en Gijon (Asturias), organizadas por INCUNA, con la
colaboracion de TICCIH vy otras instituciones publicas y privadas.

El tema central en esta ocasion es "Patrimonio Industrial Agroalimentario”.

Con la intervencidon de prestigiosos ponentes internacionales y de las diferentes
comunidades autonomas espanolas se hablara de cuestiones relacionadas con:

- La arquitectura e ingenieria y las culturas que se desarrollan a través de los
complejos y de los elementos patrimoniales de la industria agroalimentaria.

- El patrimonio internacional y mundial de la gastronomia y culturas de los
alimentos.

- El patrimonio agroalimentario y el paisaje. Usos en el territorio.
- La historia de las técnicas en los procesos de elaboracion y manipulacion de
los alimentos, transformacién y comercializaciéon, desde la preindustria a los

modernos emporios.

- La reutilizacion y reciclaje de Patrimonio agroalimentario en el mundo.
Experiencias y casuistica.

- La Metalgrafica, envases y contenedores, publicidad y marketing de los
productos agroalimentarios.

- Archivos de empresa.

- La historia de empresas y empresarios en la diversidad de emprendimientos
agroalimentarios relacionados con un patrimonio singular

- La Memoria del Trabajo y del Lugar.
- Los Museos y centros de interpretacion.
- Las Rutas, Itinerarios y Redes en los circuitos turisticos y culturales

relacionados con el patrimonio agroalimentario a escala regional, nacional e
internacional.



Las comunicaciones seleccionadas por el Comité cientifico seran editadas en un libro,
dentro de la coleccion "Los Ojos de la Memoria“, en el volumen n° 9.

Las jornadas de los dias 1, 2 y 3 de octubre se centran en los actos y sesiones de
trabajo relacionadas con las actividades del congreso con visitas guiadas
complementarias.

El sdbado dia 4 de octubre se realizara un "viaje de estudios”, a la usanza de la
Institucion Libre de Ensefanza, para conocer el paisaje humanizado de una zona de
la regidn con aplicaciones practicas y visuales de los contenidos debatidos.

Se realizaran mesas redondas tematicas de caracter internacional, que favorezcan la
creacion de redes e intercambios de experiencias y politicas comunes: en especial, se
tratara del azlcar, del vino, de la sal, del maiz, del trigo, del aceite, del arroz, de la
leche, entre otras.

Asimismo se pretende incorporar a la didactica e interpretacion del patrimonio
industrial agroalimentario la propia historia de empresas y de los empresarios, de las
técnicas y practicas de elaboracion de productos, la historia de molinos, silos,
fabricas; la evolucion y aspectos de la memoria del trabajo y del lugar con hechos,
situaciones y testimonios de sus protagonistas: trabajadores y ciudadanos.

En el curso de las Jornadas se realizaran catas y hermanamientos de productos a
cargo de especialistas y empresas del sector agroalimentario.

El objetivo es fortalecer el patrimonio comin, a la vez que singularizar las sefias de
identidad para establecer escenarios y redes de colaboracion en la puesta en valor y
la divulgacion de este patrimonio agroalimentario, consustancial al propio devenir de
la humanidad.

En el planteamiento y resultados de las Jornadas se formula el deseo y pretension de
establecer grupos de trabajo permanentes, redes de museos y centros de
investigacion, enfatizar el respeto y conservacion a los bienes patrimoniales
agroalimentarios y del cuidado y valor que tienen los paisajes donde se ubican y se
interpretan. Sensibilizar a las administraciones publicas, propietarios privados y
ciudadanos en general, de la gran importancia que tiene el patrimonio industrial en
el mundo del agro y la alimentacion como senas de identidad, memoria del trabajo y
del lugar, referentes del saber hacer en la historia técnica, social y cultural de
nuestros pueblos.



X JORNADAS INTERNACIONALES DE
PATRIMONIO INDUSTRIAL 2008

Miércoles 1 de Octubre

12:00 h.

INAUGURACION DE LA EXPOSICION “II Siglos de Universidad y Empresa del mundo
Agroalimentario en Espafia. Una vision fotografica”. En colaboracion con la
FUNDACION TRIPTOLEMOS y la Universidad de Oviedo.

PRESENTACION del libro N° 8 de la Coleccién Los Ojos de la Memoria “Del Hierro
Al Acero: Patrimonio industrial siderometalurgico” con las Actas de las IX Jornadas
de Patrimonio Industrial. INCUNA 2007.

Lugar de celebracion de ambos actos: Catedra Jovellanos de Extension
Universitaria. Calle Tomas y Valiente, s/n, Gijon

17:00 h.

PRESENTACION de las X Jornadas Internacionales de Patrimonio Industrial.
En el Paraninfo de Laboral. Ciudad de la Cultura.

Intervenciones de Entidades Anfitrionas y Organizadoras:
Ayuntamiento de Gijon

Principado de Asturias

TICCIH

Ministerio de Cultura de Espana

INCUNA. Industria, Cultura y Naturaleza

17:30 h.

CONFERENCIA INAUGURAL
Patrimonio Industrial Agroalimentario en la perspectiva de Patrimonio de la
Humanidad por la UNESCO

Pierre-Marie Tricaud

Ingeniero agronomo, arquitecto paisajista, miembro de ICOMOS Francia y ponente de
la candidatura de la regidon francesa de region francesa de Champagne-Ardenne
como Patrimonio de la Humanidad.

18:45 h.

CATA Y DEGUSTACION DE PRODUCTOS, con especial referencia a vino, sidra, quesos
y otras viandas. La conduccion del acto estara a cargo de reconocidos gastronomos y
expertos.

A los participantes interesados se les ofrece la posibilidad de visita guiada a diversas
exposiciones y actividades en Laboral Ciudad de la Cultura.



Jueves 2 de Octubre

8:30 a9:30 h.

ENTREGA de credenciales y documentacion a los asistentes en Laboral Ciudad de la
Cultura.

9:30 a 10:30 h.

Patrimonio de la leche, la sidra y las conservas en Asturias

Juan Sevilla Alvarez

Doctor en Geografia. Investigador asociado post-doctorado. Laboratorio SET, IRSAM,
Universidad de Pau y de los Paises del Adour (Francia).

Elias Carrocera Fernandez

Profesor del Area de Arqueologia del Departamento de Historia de la Universidad de
Oviedo vy Director del Museo de la Sidra.

Carmen Adams Fernandez

Doctora en Historia del Arte. Profesora de Historia del Arte en la Universidad de
Oviedo.

10:30 a 11:40 h.
Las grandes construcciones alimentarias

Las rutas del azucar, la dulce razén. Estudio para la creaciéon de un itinerario
cultural

Jesus Gonzalez Ruiz. Historiador y gestor cultural.

Maria Cullell Muro. Historiadora.

Miguel Angel Alvarez Areces. Economista, Presidente de INCUNA y de TICCIH-Espafia
Participes del Proyecto de valorizaciéon del patrimonio tecnolégico y cultural del
azucar.

Cortijos, haciendas y lagares. Arquitectura de las grandes explotaciones agricolas
en Andalucia

Fernando Olmedo Granados

Asesor técnico de la Direccion General de Arquitectura y Vivienda de la Consejeria
de Obras Publicas y Transportes de la Junta de Andalucia.

El Patrimonio del Trigo en Castilla y Ledn: la Fabrica de Harina de San Antonio en
Medina de Rioseco (Valladolid)

Jesus San José Alonso. Doctor en Arquitectura y Profesor del Departamento de
Expresion Grdfica de la ETSA de la Universidad de Valladolid.

Pablo Sanchez Pérez. Coordinador del Inventario del Patrimonio Industrial vy
Preindustrial de la Provincia de Valladolid.

Las grandes construcciones alimentarias en la arquitectura del movimiento
moderno

José Ramoén Alonso Pereira. Catedrdtico de Historia de la Arquitectura y del
Urbanismo en la Escuela Técnica Superior de Arquitectura de A Corufa.



11:40 a 12:00 h.

Pausa/Café
12:00 a 12:45 h.

Paisajes culturales y el patrimonio del café en Brasil

André Munhoz de Argollo Ferrao

Ingeniero Civil, Arquitecto y Urbanista. Faculdade de Engenharia Civil, Arquitetura e
Urbanismo da Unicamp. Universidade Estadual de Campinas. Brasil

12:45 a 13:30 h.

Patrimonio Industrial Agroalimentario en Italia

Francesco Chiapparino

Investigador de Historia Economica. Profesor del Departamento de Ciencias Sociales
de la Universidad Politécnica delle Marche, Facultad de Economia "G. Fua" Ancona
(Italia).

13:30 a 14:15 h.
Coloquio y Exposicion de Comunicaciones y Posters.

14:15 h.
Comida

16:15 h.

Sesiones de trabajo

Presentacion de los diferentes trabajos seleccionados por el comité cientifico con
casos y temas de caracter local, nacional e internacional. Las comunicaciones se
presentan en dos o tres secciones tematicas diferenciadas, coordinadas por un
moderador.

18:15 h.

PRESENTACION. El Archivo Histérico de HUNOSA. Inventario analitico.
Durante cinco anos un equipo de investigadores y documentalistas de la Universidad
de Oviedo ha catalogado los fondos de la empresa estatal minera HUNOSA. Se trata
de un patrimonio documental de indudable valor cuyo inventario explora multiples
posibilidades de analisis de estos fondos de empresa.

Jorge Uria

Profesor Titular de Historia Contempordnea en la Universidad de Oviedo.

18:30 h.

Itinerarios Industriales y Culturales por Gijon.
Visita Guiada al Museo Pueblo de Asturias y otras actividades.



Viernes 3 de Octubre

9:15 a 10:00 h.

La Industria Conservera de Portugal en el contexto europeo.

José Manuel Lopes Cordeiro

Profesor de la Universidad do Minho. Presidente de la Associacdo Portuguesa para o
Patrimonio Industrial (APPI) y Presidente de TICCIH-Portugal.

10:00 a 10:45 h.

Tierra del Fuego (Chile), paisaje cultural. Arquitectura y territorio

Eugenio Garcés Feliu

Doctor Arquitecto. Profesor Titular de la Facultad de Arquitectura, Disefo y Estudios
Urbanos de la Pontificia Universidad Catdlica de Chile.

10:45 a 11:00 h.

Pausa/Café.

11:00 a 12:15 h.
Arquitectura y Museologia del Vino. El caso de Espafia.

Diego Peris Sanchez

Arquitecto y diplomado en Urbanismo. Director de la Oficina de Gestion de
Infraestructuras de la Universidad de Castilla-La Mancha.

Maria José Yravedra Soriano

Doctora en Arquitectura por la Escuela Técnica Superior de Arquitectura de Madrid e
impulsora del portal “Arquivin”.

Santiago Vivanco Saenz

Director General del Museo de la Cultura del Vino de la Fundacion Dinastia Vivanco.

12:15 a 13:00 h.

Presentacion de las conclusiones de la “1st International Conference of the
Agricultural and Food Heritage”, organizada por TICCIH y celebrada en Reims
(Francia) en mayo de 2007.

Gracia Dorel-Ferré

Vicepresidenta del CILAC (Comité d’information et de liaison pour [’archéologie,
[’étude et la mise en valeur du patrimoine industriel), miembro de TICCIH-Seccion
Textil.



13:00 a 14:00 h.

Experiencias y casos de \valorizacion del Patrimonio Industrial
Agroalimentario

La Dieta mediterranea como propuesta a Patrimonio Cultural Inmaterial de
la Humanidad

Isabel Bombal Diaz

Subdirectora General de Planificacion y Control Alimentario, DG Industria y
Mercados Alimentarios, Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino

Patrimonio Industrial Agroalimentario, reutilizacion, valorizacion y paisajes
culturales en Espafia. El Patrimonio Agroalimentario en los caminos de la Plata en
Espana y América. Presentacion del Portal-Web, impulsado por [INCUNA,
www.loscaminosdelaplata.com

Patrimonio Agroalimentario y experiencias de reutilizacion en Argentina.
Patrimonio Agroalimentario del vino y del café en Uruguay.

Patrimonio Agroalimentario y paisajes culturales en Cuba.

Patrimonio Agroalimentario del azucar y del café en Colombia.
Patrimonio Agroalimentario y casos de valorizacion en México.
Patrimonio Industrial Agroalimentario en Marruecos y norte de Africa.

14:00 a 14:15 h.

El sello de Patrimonio Europeo

Pilar Barraca de Ramos

Consejera técnica de la Subdireccion General de Proteccion del Patrimonio Historico
del Ministerio de Cultura.

14:15 h.
Comida

16:30 a 18:30 h.

Sesiones de trabajo

Las comunicaciones se presentan en dos o tres secciones tematicas diferenciadas,
coordinadas por un moderador.

Presentacion de los diferentes trabajos seleccionados por el comité cientifico con
casos y temas de caracter local, nacional e internacional.

18:45 h.

Clausura de las Jornadas
Entrega de diplomas.

Visita guiada a la exposicion del V Certamen de Fotografia sobre Patrimonio
Industrial INCUNA 2008 “El Patrimonio Industrial Agroalimentario: arquitecturas,
formas de trabajo y vida” en el Centro Cultural Cajastur Muralla Romana, Gijon
c/Subida a la Colegiata, s/n. Y posteriormente degustacion de patrimonio
gastronomico minimalista.



Sabado 4 de Octubre

Rutas de INCUNA por el Patrimonio Industrial Agroalimentario de
Asturias.

De 9:00 a 19:30 h.

El sabado dia 4 de octubre se realizara un “viaje de estudios”, a la usanza de la
Institucion Libre de Ensefanza, para conocer el paisaje humanizado en las
estribaciones de los Picos de Europa con aplicaciones practicas y visuales de los
contenidos debatidos.

El recorrido abarcara la visita a testimonios de lo cotidiano y patrimonio material que
reflejen hitos de un periodo histérico del ultimo siglo, con entrada a una empresa
lactea y visualizacion de los procesos actuales y sus precedentes en el saber hacer
agroalimentario.

Completaran el itinerario, entre otros atractivos, lugares y referencias del territorio,
relacionadas en el patrimonio industrial, conectado con el patrimonio natural y
cultural. No faltara la necesaria e imprescindible evaluacion del patrimonio
gastrondémico asturiano que, en este caso, no obviara las degustaciones de los quesos
artesanales y la sidra.



DATOS PARA LA INSCRIPCION A LAS X JORNADAS
INTERNACIONALES DE PATRIMONIO INDUSTRIAL

Patrimonio Industrial Agroalimentario
Testimonios cotidianos del Dialogo Intercultural

La inscripcion a las Jornadas dara derecho a asistir a todas las ponencias y
comunicaciones, a realizar los itinerarios locales, complemento practico de las
mismas; recibir material de las comunicaciones y otras publicaciones en relacion con
las mismas, asi como certificado acreditativo de asistencia.

La excursion o Itinerario del sabado dia 4 sera restringida por el niUmero de plazas de
transporte disponibles. Conviene precisar en el momento de la inscripcion si se
incluye la excursion o es solamente inscripcion a las Jornadas.

La reserva se hara por riguroso orden de inscripcion a las mismas.

Las cuotas de inscripcion son las siguientes:

A.- Jornadas completas (incluyendo excursion con comida): ................... 120 €
B.- Socios Incuna y Ticcih* (incluyendo excursién con comida): ................. 90 €
C.- Socios Incuna y Ticcih* (sin excursion): .......cccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeennnns 60 €
D.- General (Sin @XCUISION): ...oiiuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i ieeeeas 90 €
E.- Estudiantes, Parados, Pensionistas: ..........ccccviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeennnn 70 €
F.- Estudiantes, Parados, Pensionistas (con excursiéon y comida): ............. 100 €

El importe, con mencién de la persona que se inscriba y modalidad, debera
ingresarse a la cuenta a nombre de:

Asoc de Arqueologia Industrial Maximo Fuertes Acevedo INCUNA
Entidad bancaria: CAJASTUR
C/C: 2048 0003 69 3400103287

IBAN: ES57 2048 0003 6934 0010 3287
CODIGO SWIFT: CECAESMM048

* Socios Ticcih Espafia
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NORMAS DE PRESENTACION DE COMUNICACIONES
Y PANELES

Se invita a todas aquellas personas interesadas a presentar comunicaciones
relacionadas directamente con los temas de las Jornadas y enviar sus propuestas a
INCUNA, indicando que se orienta a la tematica de:

- Las lineas de la produccion y de la comercializacion de cereales, alimentos, sal,
vino, café, azlcar etc. (grandes explotaciones, silos y otros elementos).

- Tecnologias de la alimentacion y elaboracion de productos.

- Empresas y empresarios.

- Habitat, formas de vida, memoria del trabajo e ingenieria social.

- Modos de conservacion del patrimonio agroalimentario y su puesta en valor.

- Redes e itinerarios turisticos vinculados al patrimonio y al paisaje
agroalimentario.

- Museos y centros de interpretacion orientados al patrimonio agroalimentario.

Presentacion de ponencias y/o comunicaciones

Para la aceptacion de comunicaciones y ponencias se requiere el envio previo de un
resumen o _abstract de un maximo de 10 lineas sobre el contenido de la
comunicacion antes del 31 de Julio de 2008 a:

INCUNA, Asociacion de Arqueologia Industrial Maximo Fuertes Acevedo
C/ La Muralla, 3 entlo.- 33202 Gijon
Telf./ Fax: 985319385 - E-mail: incuna®@telecable.es

La presentacion de comunicaciones y ponencias finales que hubieran sido aceptadas
por el Comité Cientifico se realizara antes del 10 de Septiembre de 2008.

Normas de presentacion
A fin de facilitar y agilizar la tarea de evaluacion y edicion se ruega a los autores
seguir las indicaciones de presentacion que se detallan a continuacion:

- Los textos tendran una extension maxima de 8 paginas.

- El material grafico (fotografias, ilustraciones...) debe tener una resolucion de
300 ppp (puntos por pulgada) y se entregara en formatos JPG o TIFF.

- Seincluira la bibliografia de referencia.

- Formato de los archivos: Los textos debe ser enviados en un archivo formato
*.doc de Word para Windows.

- Presentaciones en Power-Point: Se enviaran en un archivo formato *.ppt o
*.pps, junto con la comunicacion final y antes del 10 de Septiembre.

- Si su conferencia requiere la utilizacion de medios audiovisuales especiales
tales como video, etc... le rogamos informe con al menos una semana de
antelacion a la Secretaria Técnica para una eficaz programacion de las
sesiones de trabajo.

La defensa de las comunicaciones correra a cargo de su autor, no habra relatores.
Para la posterior publicacién de las comunicaciones sera necesario estar inscrito y
haber participado en las Jornadas.

Se expediran diplomas acreditativos de las ponencias y comunicaciones que sean
admitidas para su presentacion durante las jornadas.
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FICHA DE INSCRIPCION

DATOS PERSONALES

Nombre y apellidos

Direccion

Codigo Postal Localidad
Provincia Pais
Teléfono Fax

Correo Electronico
N.I.F. Profesion

Tipo de inscripcion ) IMPORTE euros

DATOS DE LA EMPRESA / ENTIDAD

Nombre de la Empresa/ Entidad

C.I.F. Puesto que desempefia
Direccion

Codigo Postal Localidad
Provincia Pais

Teléfono Fax

Correo Electronico

Enviar ficha de inscripcion junto con copia del documento de pago de cuota
inscripcion a:

INCUNA, ASOCIACION DE ARQUEOLOGIA INDUSTRIAL “MAXIMO FUERTES ACEVEDO”
Por correo postal a: C/ La Muralla, 3 entlo. 33202 Gijon (Espaifa)

Por fax a: 985319385
Por email a: incuna@telecable.es

) VER tipo de cuota en el apartado "INSCRIPCION PARA LAS JORNADAS"
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